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Zelk Zoltán: Csilingel a gyöngyvirág 

 

Csilingel a kis gyöngyvirág. 

Fehér a ruhája, 

meghívja a virágokat 

tavaszesti bálra. 

  

Öltözködik az orgona, 

lila a ruhája, 

kivirít a kankalin, a 

szegfű és a mályva. 

 

 

A vadrózsa rájuk nevet, 

bolondos a kedve, 

a rigó is füttyent egyet: 

hej, mi lesz itt este! 

 

Táncra perdül a sok virág, 

illat száll a légben, 

őrt állnak a gesztenyefák, 

illemtudón, szépen. 

 

 

A szellő is megfürdik a 

virágillatárban, 

s arra ébredünk fel reggel: 

napsugaras nyár van. 
 

Meghívó 

 

Ipolytölgyes Község Önkormányzata és a Szent Erzsébet Otthon 

szeretettel várja a verseket kedvelőket 

a már hagyományos költészetnapi ünnepi délelőttre 

2026. április 16. –én (csütörtökön) 10:00 órára  

az Ipolytölgyesi Művelődési házba. 

Vendégfellépőnk lesz a  

FeZenBa (Felhőjárók Zenélő Barátai) együttes.  



Kedves Ipolytölgyesi Lakosok! 

 

Március hónapban a természettel együtt az élet is kezd kivirulni a hosszú tél után. 

Kizöldül a táj és virágba borulnak a fák. Megkezdődnek a kinti munkák. Aki jelezte az 

igényét a marózásra, annak elvégeztük, lassan kezdődhet a veteményezés.  

Az elmúlt hónap eseményekben is gazdag volt. Attila és Edit részt vettek egy Falu és 

Tanyagondnoki találkozón, ahol sok hasznos információval és ötlettel lettek 

gazdagabbak. Lehetőség volt a levéltár segítségével egy kicsit kutatni a családfáinkban 

és ebben a hónapban sem maradhatott el egy színházlátogatás és még egy cirkuszi 

előadáson is részt vehettek jónéhányan! 

Április hónap is sok programot tartogat, közben pedig készülünk a májusi 

kerékfesztiválra.  

 

Minden Kedves Lakosnak Áldott Húsvéti Ünnepeket Kívánok! 

 

Kissné Staud Hajnalka   

polgármester 

 

 

VÁLASZTÁS 2026 – ÁPRILIS 12. 

Magyarországon április 12-én, vasárnap országgyűlési választásokat tartanak. Minden 

választópolgár a saját választókerületében adhatja le szavazatát. 

Fontos tudnivalók: 

 Szavazhat minden 18. életévét betöltött magyar állampolgár.  

 Lehetőség van egyéni jelölt és pártlista választására.  

 Ne felejtsd el személyi igazolványodat!  

Miért érdemes részt venni? 
A Te szavazatod is számít: a választás eredménye határozza meg, kik képviselik 

Magyarországot a következő négy évben. 

Ipolytölgyes lakosainak a szavazás: Ipolytölgyesen az Ormándy Miklós Művelődési 

Ház nagytermében. 



 

  

 

 

  

 

 

 

optikai látásvizsgálat! 

Helyszín: Ipolytölgyes, Ormándy Miklós Művelődési Ház  

könyvtár terem 

Időpont: 2026. április 7-én kedd 

Óra: 14:40 – 16:00 
 

TEMETŐI FELHÍVÁS  

Hamarosan elkezdődik a fűnyírás a temetőben. 

 A mécsesek fűnyírás közben balesetet okozhatnak, 

ezért kérjük, hogy aki teheti, szedje össze a  

mécseseket a sírok előtt és mellett.  

Köszönjük az együttműködést és a figyelmet!  

Általános iskolai beiratkozás 

 

A 2026/2027 tanévre a folyó év augusztus 31.-ig  

hatodik életévüket betöltő gyermekeket kell beirtani  

az általános iskolába. 

A beiratkozás 

2026. április 23. csütörtök 8.00-18.00-ig 

2026. április 24. péntek 8.00-18.00-ig  

Részletes tudnivalók megtekinthetők az Önkormányzat hivatalos hirdető tábláján, 

honlapján és a Művelődési ház facebook oldalán. 

Letkési Óvodai beiratkozás 

 

A 2026/2027 tanévre a beiratkozás 

2026. április 21. kedden 8.00-16.00-ig 

2026. április 22. szerdán 8.00-16.00-ig lesz.  

Részletes tudnivalók megtekinthetők az  

Önkormányzat hivatalos hirdető tábláján,  

honlapján és a Művelődési ház facebook oldalán. 



 

 

  

 

 

 

 

Programajánló Vác Dunakanyar színház: 

2026.ápr.10. péntek 19.0. Kormos Anett- A nőknek nincs humora (Stand up) 

2026.ápr 19. vasárnap 19.00 Fat pig – kövér disznó (vígjáték) 

2026.ápr 25. szombat 19.00 Szeretetkert (előadás) 

2026.május 17. vasárnap 19.00 Ranedvú Párizsban, avagy kellemes Húsvéti 

Ünnepeket(vígjáték) 

2026.május 22. péntek 19.00 Tvrtko – Csernobil40 (exkluzív előadás) 

https://www.jegy.hu/venue/vaci-dunakanyar-szinhaz 

 

Programajánló Budapest Operettszínház: 

2026.ápr. 2, 4, 5 Hófehérke (tánc/balett) 

2026.ápr. 7, 13, 14, 15   Veszedelmes viszonyok (musical) 

2026.ápr. 8, 9, 10, 11, 12  Hegedűs a háztetőn (musical) 

2026.ápr.11 Rozsda lovag és a kísértet (mesejáték/bábjáték) 

2026. ápr. 14. Szegény Dozsni és Árnika (Musical) 

2026. ápr.14, 15, 18, A cigánybáró (Operett) 

2026. ápr.16 Anna Frenk naplója (operett) 

2026. ápr 18 Papadimitriu Athina - Évek, Dalok, Imák 50/30 

2026. ápr. 23, 24, 25, 26 A mosoly országa (operett) 

2026. ápr. 23, 28, 29 Monte Cristo grófja (musical) 

2026. május 2, 3 Túl a Maszat-hegyen (mesejáték-bábjáték) 

https://jegyvasarlas.jegy.hu/venue/budapesti-

operettszinhaz?gad_source=1&gad_campaignid=20452104944&gclid=EAIaIQ

obChMIru3mxJG9kwMV9qODBx1DeBlOEAAYAiAAEgLLj_D_BwE 

 

 

 
SZÍNHÁZJÁRAT 

 

Budapesti Operettszínházban: A csárdáskirálynő   

Jegyár: 7900Ft, utazás ingyenes mikrobusszal   

2026. Máj 9. szombat, 14:30 

Jelentkezni lehet a Községházán személyesen vagy 

telefonon 0630/099-3737-es telefonszámon, szabad 

férőhely erejéig. 

 

https://www.jegy.hu/venue/vaci-dunakanyar-szinhaz
https://jegyvasarlas.jegy.hu/venue/budapesti-operettszinhaz?gad_source=1&gad_campaignid=20452104944&gclid=EAIaIQobChMIru3mxJG9kwMV9qODBx1DeBlOEAAYAiAAEgLLj_D_BwE
https://jegyvasarlas.jegy.hu/venue/budapesti-operettszinhaz?gad_source=1&gad_campaignid=20452104944&gclid=EAIaIQobChMIru3mxJG9kwMV9qODBx1DeBlOEAAYAiAAEgLLj_D_BwE
https://jegyvasarlas.jegy.hu/venue/budapesti-operettszinhaz?gad_source=1&gad_campaignid=20452104944&gclid=EAIaIQobChMIru3mxJG9kwMV9qODBx1DeBlOEAAYAiAAEgLLj_D_BwE


Recept neked: 
Habos cseresznyés pite 

Hozzávalók 
2csésze liszt  
1csésze cukor  
1csomag sütőpor  
1csomag vaníliás cukor  

1csipet só  

2db tojás  

1/2csésze olaj  

1csésze joghurt  

1/2db citrom leve és reszelt héja  

A tetejére:: 

3 db tojásfehérje  

2ek cukor  

Elkészítés https://www.mindmegette.hu/recept/habos-cseresznyes-pite 

1. A cseresznyés pitéhez kevert tésztát készítünk. Először egy tálban összekeverjük a száraz 

alapanyagokat: a lisztet, a cukrot, a sütőport, a vaníliás cukrot meg a sót. 

2. Egy másik tálba beleütjük a tojásokat, habosra keverjük, majd belevegyítjük az olajat, a 

joghurtot, hozzáreszeljük a citrom héját, belefacsarjuk a levét. Végül összekeverjük a száraz 

hozzávalókkal.  

3. Egy közepes tepsit sütőpapírral kibélelünk, belesimítjuk a masszát. A kimagozott 

cseresznyét egyenletesen elosztjuk rajta, kézzel kicsit bele is nyomkodjuk. 180 fokra 

előmelegített sütőbe toljuk, és 20-25 perc alatt éppen csak megsütjük.  

4. A tojásfehérjéket kemény habbá verjük úgy, hogy a cukrot folyamatosan adagoljuk hozzá. 

Szép, fényes, kemény habot kapunk, amelyet rákenünk a tészta tetejére.  

5. A sütő hőfokát levesszük 150-160 fokra, és addig sütjük, míg a hab kissé meg nem pirul. 

Hagyjuk kihűlni, majd kockákra vágva kínáljuk.  

Mexikói csilis bab virslivel és tésztával 
Hozzávalók 
50dkg spagetti  

só  

2db nagy vöröshagyma  
3ek olaj  

4gerezd fokhagyma  

10db virsli (baromfi) 

bors  

1tk oregánó  
1tk bazsalikom  
2ek cukor  
1ek vegeta  
1ek mexikói fűszerkeverék  
1db konzerv vesebab kukoricával, csilis szószban (43 dkg) 

1üveg sűrített paradicsom (30 dkg) 

15dkg reszelt sajt 
pár bazsalikom (friss) 
 

 

 

 

https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/liszt
https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/cukor
https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/sutopor
https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/vanilias-cukor
https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/so
https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/tojas
https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/olaj
https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/joghurt
https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/citrom-leve-es-reszelt-heja
https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/tojasfeherje
https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/cukor
https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/spagetti
https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/so
https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/nagy-voroshagyma
https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/olaj
https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/fokhagyma
https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/virsli
https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/bors
https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/oregano
https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/bazsalikom
https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/cukor
https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/vegeta
https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/mexikoi-fuszerkeverek
https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/konzerv-vesebab-kukoricaval-csilis-szoszban
https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/suritett-paradicsom-3
https://www.mindmegette.hu/hozzavalo/bazsalikom


Elkészítés  https://www.mindmegette.hu/recept/mexikoi-csilis-bab-virslivel-tesztaval 

1. A tésztát bő, sós vízben al dentére főzzük, majd leszűrjük, és félretesszük.  

2. A vöröshagymát apró kockákra vágjuk, majd elkezdjük pirítani az olajon. Hozzáadjuk a 

lereszelt fokhagymát, valamint a karikára vágott virslit, és együtt sütjük tovább. 

3. Megsózzuk, megborsozzuk, továbbá ízesítjük az oregánóval, a bazsalikommal, a cukorral, a 

vegetával és a mexikói fűszerkeverékkel.  

4. Amikor a virsli kissé megpirult, hozzáadjuk a csilis babkonzervet és a sűrített paradicsomot, 

majd alaposan összekeverjük, összeforraljuk, és ha kell, tovább ízesítjük. 

5. A kifőtt tésztát összekeverjük a kész virslis szósszal, hőálló edénybe rakjuk, megszórjuk a 

reszelt sajttal, majd előmelegített sütőben kb. 15 perc alatt összesütjük. Tálalásnál 

megszórjuk frissen aprított bazsalikommal. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Hulladékszállítás időpontja Ipolytölgyesen 

(Kommunális hulladék elszállítása 

keddenként) 

Szelektív hulladékszállítás: 
április 22 

május 20 

Június 17 

Július 15 

Augusztus 12 

Szeptember 9 

Október 7 

November 18 

December 16 
 

Zöldhulladék: 
 

Àprilis 9 

Màjus 7 

Június 4 

Július 16 

Augusztus 13 

Szeptember 10 

Október 8 

November 5 
 

Minden kedden háztartási 

hulladékszállítás. 

Reggel 5 óráig legkésőbb ki kell 

helyezni a kukákat ! 
 

https://www.mindmegette.hu/recept/mexikoi-csilis-bab-virslivel-tesztaval

